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Bio-Landpartie: 57 Betriebe 6ffnen LM
ihre Tiren — regionale Verarbeitung e oo
und Schlachtung im Fokus

Zur 19. BIO-Landpartie 6ffnen am morgigen Samstag, den 19.09. 2026,
57 Unternehmen und Einrichtungen in Mecklenburg-Vorpommern ihre
Tiren. Besucherinnen und Besucher kénnen dort und an vielen
weiteren Orten erleben, wie 6kologische Lebensmittel erzeugt,
verarbeitet und regional vermarktet werden. Landwirtschaftsminister
Dr. Till Backhaus eroffnet als Schirmherr die landesweite Aktion auf
dem Hof Dudziak in Neustrelitz; die Bio-Landpartie wird koordiniert
vom BUND-Landesverband MV.

Ende Marz 2026 wurden rund 206.500 Hektar im Land 6kologisch
bewirtschaftet. Jeder 4. Landwirtschaftsbetrieb in MV ist biozertifiziert
,Mir ist die kontinuierliche Weiterentwicklung des 6kologischen
Landbaus in unserem Land ein groRes Anliegen. Die Bio—Branche steht
vor enormen Herausforderungen, die sich den aktuellen
Entwicklungen nicht verschlieRen will und darf, die aber auch
weiterhin Moglichkeiten finden muss, am Markt bestehen zu kénnen.”

Backhaus betont, dass fiir die weitere Entwicklung des Okolandbaus
nicht allein die Erzeugung entscheidend sei: ,Bio funktioniert auf
Dauer nur, wenn die gesamte Kette funktioniert. Wir brauchen
Landwirte, Verarbeiter, Schlachter, Handel und Verbraucher, die
zusammenfinden. Unser Ziel ist deshalb klar: Mehr von dem, was in
Mecklenburg-Vorpommern erzeugt wird, soll auch hier verarbeitet,
veredelt und vermarktet werden. So bleibt Wertschopfung im Land.”

Eine konkrete Antwort ist die Grundsteinlegung am 15.09.2026 fiir den
modernsten Geflligelschlachthof Europas in Severin bei Domsiihl.
,Gerade bei Fleisch zeigt sich, wie wichtig funktionierende regionale
Ketten sind. Wer Tiere regional halt, braucht auch Moéglichkeiten, sie
moglichst regional zu schlachten und zu verarbeiten. Sonst entstehen
lange Wege und ein wichtiger Teil der Wertschopfung wandert ab.
Deshalb wollen wir Erzeuger, Schlachtung, Verarbeitung und

Vermarktung starker miteinander vernetzen.” Ministerium fiir
Klimaschutz, Landwirtschaft, landliche
Rdume und Umwelt
Mecklenburg-Vorpommern
Paulshoher Weg 1 | 19061 Schwerin

V.i.S.d.P. Eva KlauRner-Ziebarth
e.klaussner-ziebarth@Im.mv-regierung.de
www.Im.mv-regierung.de



Weitere Beispiele flr regionale Verarbeitung und damit
Wertschopfung in Mecklenburg-Vorpommern sind die Bio-
Eichenmihle in Stavenhagen, die Mecklenburger Biofleischveredlungs
GmbH in Waren und die Glaserne Molkerei Dechow.

Um die Wertschopfung im Land weiter zu verbessern und zu erhéhen
fordert das Land das Netzwerk ,Bioregionale Wertschépfung in
MV“EU und Land unterstiitzen den Aufbau Uber vier Jahre mit 422.500
Euro, weitere 77.500 Euro kommen von der Stiftung NUE. ,Inhaltliche
Schwerpunkte sind unter anderem die AuRer-Haus-Verpflegung,
Leguminosen und Spezialkulturen, dezentrale Lagerkapazitaten flr
Bio-Getreide sowie ausdriicklich mobile Schlachtung und regionale
Fleischverarbeitung. Mit Modellprojekten sollen Antworten fir
zukiinftige weitere Wertschopfung in der Region gegeben werden.

Ein zweites Netzwerk starkt seit Juni 2026 die Solidarische
Landwirtschaft in Mecklenburg-Vorpommern. Bis 2029 stehen dafir
200.000 Euro aus EU- und Landesmitteln zur Verfiigung. Die
solidarische Landwirtschaft ist eine besondere Vermarktungsform und
basiert auf gemeinsamem Wirtschaften, Organisieren und Finanzieren
durch Landwirte und Verbraucher.

Backhaus abschlieRend: ,,Wir missen weg vom Denken in einzelnen
Gliedern und die ganze Wertschopfungskette sehen. Gute
Lebensmittel brauchen starke Betriebe — aber ebenso Schlachtung,
Verarbeitung und Absatz. Genau dafiir sind Netzwerke so wichtig: Sie
bringen die richtigen Partner zusammen und schaffen aus regionaler
Erzeugung auch regionale Wertschopfung.”

Wie regionale Kreislaufe praktisch funktionieren, zeigt der Hof
Dudziak, auf dem die diesjahrige Bio-Landpartie am 19.09.2026 um
10:00 Uhr er6ffnet wird. Der Betrieb bewirtschaftet mehr als 500
Hektar und halt unter anderem Rinder, Schweine und Gefliigel. Eigene
Erzeugnisse werden Uber Hofladen und Verkaufswagen vermarktet.



